Peking Gulasch Suppe

Zutaten: Zubereitung:

1 % | Hithnerbriihe Huhnersuppe erhitzen. Zwiebeln zufugen. Hahnchenbrust zufligen und 15

0.5 Hahnchenbrust Minuten kocheln lassen. Rausnehmen, in kleine Wiirfel schneiden und zuriick
1 Zwiebel, fein gewiirfelt in den Topf geben. Eier verquirlen und einrihren. Champignons und

0,5 Glas Bambussprossen Bambussprossen in kleine Wiirfel schneiden und zusammen mit dem

0,5 Glas Champignons Ketchup, dem Tomatenmark, der Sojasof3e, dem Sambal Olek und dem Essig
4 Maiskélbchen hinzuftigen.

Tomatenketchup

Die Maiskélbchen in diinne Scheiben schneiden und ebenfalls zufiigen.
Speisestarke in etwas kaltem Wasser anrtihren und untermischen. Mit Salz
und schwarzem Pfeffer abschmecken.

2 TL Sambal Olek

1 TL Tomatenmark

2 EL SojasoRRe

2 Eier

0,5 TL Speisestarke

1 Schuss Weil3weinessig
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